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voor fwmgemdm

Beste vrienden,

Terwijl ik, zielenpoot, mijn vakantie in het modiéijnegem heb doorgebracht, hebt u
waarschijnlijk net als mijn medewerkers Frankriichotland, Turkije, Spanje of nog
exotischer oorden geéxploreerd. U bent wellichtralvep zoek gegaan ... maar u moet
het nu definitief toegeven : er is geen stad zoirasoAntwerpen en er bestaat geen
tweede zaak zoals Verloo.

Ook in de komende maanden gaan wij onze klantemn fpaenperen en soigneren” als
nooit tevoren. Naast de al volgeboekte whisky ngstip donderdag 24 september en de
verder in deze brief aangekondigde activiteiteanppen we dit jaar nog een tweetal extra
whisky-degustaties en een sigarendegustatie.

Whisky Puur

Bob Minnekeer is dé referentie in Vlaanderen, alsdver whisky gaat. Zijn nieuw boek,
geschreven in samenwerking met Stefaan Van La®véjsky Puur” (€ 27.50) biedt je
een uitgebreid overzicht van de verschillende soorthisky en doorprikt meteen een
aantal hardnekkige mythes die over het Schotse$evater de ronde doen. Leer alles
over ruiken, proeven, bewaren, koken en degustereren met




José L. Piedra Petit Cazadores

De Petit Cazadores van José L. Piedra is een Csibdaipa corta”. Tripa corta betekent
dat het binnengoed van de sigaar is opgebouwdtiitde stukken tabak. Dit sigaartje is
gemaakt van Cubaanse tabakken afkomstig uit ReméauMuelta Arriba, één van de 4
grote tabaksstreken van Cuba.

Het is een lekker, betaalbaar sigaartje (€ 1.24)irdCuba ook
vaak voor plaatselijke consumptie gebruikt words. Petit
Cazadores is na lange afwezigheid terug beschikbaar
verpakkingen van 5 sigaartjes (0ok nog in bussats2b).

Lazzaroni Amaretto (€ 15.00)

Het heeft wat tijd en moeite gekost ... maar we &ijin geslaagd om de
enige, échte amaretto uit Saronno in ons drankertaegent op te nemen.
Deze Italiaanse likeur wordt op de authentieke eragemaakt, dwz met een
infuus van verse Amarokoekjes. Puur, in een cokktafruitsla
of op een ijsje ..met de échte amaretto is het altijd feest.

Het perfecte huwelijk

Onlangs maakte een fabrikant ons attent op de figactynergie tussen de schitterende
sigaar uit de Dominicaanse Republiek, El CreditoeSgr. 6 en een authentieke Spaanse
Cava Rosada. Deze combinatie vormt in deze warnwagle zomerperiode een absolute
belevenis. De frisse toetsen van rood fruit in aeacen de rijke, kruidige aardtonen van
de Serie R vullen elkaar aan en wisselen elkaaeopharmonieuze manier af. Speciaal
om u deze combinatie optimaal te laten genietebérlwij ons Cava-assortiment
uitgebreid met de “Pere Ventura Brut Rosé” (€ 1)..50

Montecristo Open - Regata

In onze vorige nieuwsbrief maakte u al kennis meieBwe modellen van de Montecristo
Open serie. Het prachtige sigaren-kwartet is nupteet. De Regata is een piramide
model, iets kleiner dan de klassieke nr 2. De $iggei blend van de Open reeks zorgt
voor een optimale smaaksensatie. Moet u zekeepeald Voor meer informatie kijk op
onze websitewww.huisverloo.be rubriek “nieuw” op de homepagina - item “nieuliye
van Montecristo”.

We roken champagne

Borkum RIiff is één van de gereputeerde en tochhebgalbare (€ 3.70) pijptabak-
merken. De variant “champagne” is een uitgelezengrling van virginia en burley
verfijnd met een vleugje champagne wat result@egen fruitig en zacht
degustatiemoment.



Dag van de Klant
Op zaterdag 26 september 2089gen we u, koning klant, weer in de watten.

“¥ Dag in Dag uit

Onze wijnadviseur zal u een tiental wijnen helpatdekken en een sigarengids zal u
meenemen door de boeiende wereld van de kwalitgtss Hou deze datum vrij !

Sigarenroller

Het is lang geleden dat we nog eens een sigareniabben kunnen ontvangen. Op
zaterdag 17 oktober 2009 het eindelijk weer zover. Een “torcedor” ug Bominicaanse
Republiek zal de vakbekwaamheid, die nodig is omresdgemaakte longfiller-sigaar te
kunnen vervaardigen, komen demonstreren. Houatjeatlvrij, meer nieuws volgt.

Springbank Madeira Wood (€ 58.00)

Springbank is een lekkere, complexe, kruidige et lgeturfde whisky die gedistilleerd
wordt op het schiereiland Campbeltown, waar je d®kjiekende Mull of Kintyre vindt.
Deze nieuwe versie van de schitterende “wood egmes’ heeft 11 jaar exclusief op
Madeira vaten gerijpt, wat hem een extra fruitiggakdimensie geeft. Om alle agressie
te vermijden is deze Springbank ook 2.5 keer gdidistd.

Op reis met Verloo

Op woensdag 28 oktober 2068an we met de bus op reis! We brengen een beave
de nieuwe sigarenfabrieken van Agio-Balmoral te ¥hts. De rondleiding zal u een
inzicht geven in het hele proces van zaadje tatasig) zal er versteld van staan hoe een
ver doorgedreven automatisering en een indrukweal&kemassaproductie toch hand in
hand kunnen gaan met zeer verregaande normen qulidekiien genieten. Na het
bedrijfsbezoek kaarten we nog even na met een grankeen lekker sigaartje.

We vertrekken stipt om 13 u voor de deur van Hwesld. De terugkomst aan de
Amerikalei is voorzien omstreeks 18 u. De deelnande onkosten bedraagt € 10.00.




Test uw levenservaring, uw smaak ...

Op dinsdag 20 oktober 20@@n 20 uur start een bijzonder leuke “speel”avond.

We willen uw onderscheidingsvermogen, uw smaakveneuk testen. We serveren
“blind” 6 uitzonderlijk lekkere amberkleurige spgi We “spelen” 3 rondes :

- individueel proberen de dranken te herkennene-agiallemaal juist heeft krijgt een
aankoopbon van € 50.00

- in groep overleggen en discuteren over uw keenikevenservaring (!) om de dranken te
herkennen — wie ze dan allemaal juist heeft kagy aankoopbon van € 10.00

- onthulling in willekeurige volgorde van de gelleerde flessen met informatie over de
grondstoffen, het distillatieproces en typischerkerken van de betreffende dranken —
wie ze dan allemaal juist heeft krijgt een aankaopban € 5.00

Wie er dan nog naast zit verdient een zware kasgjd

Om te besluiten zetten we alle spirits in de juistigorde, we vertellen wat zo
uitzonderlijk is aan onze selectie, we zetten arstand op nul ... en u mag eindelijk alle
glazen ledigen en genieten !!!

Dit is een leuke uitdaging om samen met enkelendea, die niet bang zijn om
gezichtsverlies te lijden, aan te gaan. Grane Cafoy aan de Kasteelpleinstraat 49 te
Antwerpen is weer onze gastheer. U kan daar caesigooraf lekker eten !
www.grandcafeleroy.be

De deelnameprijs per persoon bedraagt € 30.00 opangemakkelijk € 20.00 winst kan
maken ! Reserveren kan door telefonisch uw plaatste vragen en daarna definitief te
bevestigen door storting van het bedrag op rekend@g0160902-23 op naam van Huis
Verloo, met vermelding van “smaaktest 20 okt 200%aga)m(en) van de deelnemers”.

Ziezo ... zoals u kan vaststellen gaan we weer eetaldauke maanden tegemoet !
Noteer nu alle data in uw agenda en stuur dezeduail naar vrienden en kennissen.

Tot binnenkort bij Huis Verloo !
Frank

En het Verloo-team

Augustus 2009



